Sudfranzosisches Buffet

Baguette aux herbes
hausgebackenes Baguette mit Rosamrin, Thymian, Salbei, Oregano, Basilikum sowie Majoran

2,00 € pro Person
Ajoli
mit frisch gemahlenen Mandel, Knoblauch, Meesalz und Pfeffer
1,50 € pro Person
Schwarze, Griine und Rote Olivenpaste

aus schwarzen und grinen Oliven, Frischkase mit Paprika, rosa Beeren, Meersalz, frisch
gestoRenem Pfeffer und vielem mehr

2,50 € pro Person
Tarte Tatin aux tomates

gestlurzte Tomatentarte aus Murbeteig mit frischen Thymian,
getrockneten Tomaten, Oregano, frisch gemahlenem Pfeffer und Meersalz

3,00 € pro Person
Salade Nicoise

Nizzasalat mit Thunfisch, Anchovisfilet's, Bohnen, Eisbergsalat,Ruccola,
Kartoffeln, Tomaten, Gurken, Paprikaund vielem mehr

3,50 € pro Person
Oeufs aux Anchois
geflllte Eier mit Dijonsenf, guter Butter, Salz und Pfeffer sowie Anchovis

3,50 € pro Person

Les fromages
Auswahl von 5 franz. Kasespezialitaten

4,50 € pro Person

Bouillabaise
der Fischeintopf aus Marseilles aus mindestens 7 verschiedenen Fischen und Meeresfriichten
sowie Zwiebeln, Knoblauch, Tomatenwirfel und Fenchel. In reichlich Olivendl langsam geschmort,

mit Meersalz, Pfeffer, Zucker, Thymian, Petersilie, Lorbeer und Nelken sowie Safran,
Orangenschale, WeiRwein und Pastis

4,50 € pro Person
Porc Roti
Schweinebraten mit Knoblauch, Sellerie, Porree, Piment, schwarzem Pfeffer,

Rosmarin, Meersalz, frisch gestolienem Pfeffer, edelsliRen Paprika und Oliven
ganz langsam im Ofen gebacken

3,50 € pro Person



Poulet aux Crevettes
junges BIO-Huhn mit Zwiebeln, Knoblauch, Chili's, Zitrone, Meersalz,
frisch gestoRenem Pfeffer, edelsufien Paprika sowie Garnelen im Ofen gebacken

3,50 € pro Person
Pommes de Terre au Four

Linda-Kartoffeln mit Oregano, Rosmarin, Salbei, schwarzem Pfeffer
und Meersalz gebacken

2,50 € pro Person
Lentilles au Thy
kleine schwarze Belugalinsen mit Sellerie- und Karotten-, Julienne

in Knoblauch und Rotwein gekocht. Mit frischem Thymian
schwarzem Pfeffer und Meersalz

3,50 € pro Person
Escalivada

gebackenes Gemuse der Saison mit Piment, frisch gemahlenem Pfeffer
und Meersalz mit einem guten Stiick Butter

2,00 € pro Person

Mousse au Chocolate au Banyuls
Schokoladencreme mit einem Hauch Portwein

3,50 € pro Person

Treffen Sie lhre Auswahl !

Sie haben Ihre Wunschkreation nicht gefunden
kein Problem, wir realisieren auch gern Ihre ganz personlichen Essenswinsche.

Es wird in ansprechendem Terracottageschirr angerichtet und geliefert.
Besteck, Geschirr, Tische und Stihle sowie alles weitere, kbnnen bei Bedarf gemietet werden.
Gute Biere, gepflegte Weine, leckere Cocktail's kdnnen Sie ebenfalls bei uns ordern.

Sie méchten sich rundum verwdhnen lassen? Unser freundliches und kompetentes
Servicepersonal lasst auch Sie jeden Augenblicke lhres Festes genielden.

Bei einem Auftragswert von mehr als 500,00 € entfallen Anlieferungs- und Abholungs- kosten.

Wahlen Sie aus und wir erstellen Ihnen gern lhr persénliches Angebot.



